Menu a 24,90¢

Moules Mariniéeres
Foie Gras de Canard (bloc) et sa confiture de Figues (+3¢)
Soupe de Poissons de Roche Maison
Soupe de légumes taillés (Pistou Nicois)

Melon, Jambon de Parme
6 Huitres N°4

Salade Tomates Mozzarella

Bouquet de crevettes
Crevettes et Crabe sauce cocktail

Salade Nicoise

%k %k 3k >k %k 5k >k %k %k %k %k >k %k %k %k *k

Marmite du Pécheur (+3¢)

Aile de Raie au beurre blanc
Saumon grillé sauce béarnaise
Filet de St Pierre au beurre blanc
Dorade Grillée aux herbes de provence
Lasagnes du Chef
Entrecote grillée sauce béarnaise
Poulet Fermier roti
Daube de Boeuf a la Nicoise

%k %k 3k %k %k %k 3k %k >k 5k %k %k %k %k %k *k

Dessert Maison
Mousse au Chocolat Noir - Tarte Tatin - lle Flottante
Créme Br(ilée- Créme Caramel - Tarte au Pommes
Glace 2 Boules - Fromage Blanc au Miel ou Coulis de Fruits Rouges



CARTE DES VINS

ROUGES

COTES DE PROVENCE

BOURGOGNE (Pinot Noir , Maison Régnard)

37,5cl 75 cl 75 cl
Domaine de Ott 35,00 62,00| | Bourgogne (retour de Flandres) 33,00
( Chateau de Selles) Hautes Cotes de Beaunes 36,00
Chateau Rasque 20,90 36,80 | Gevrey Chambertin 2001 85,00
Chateau Minuty (soc) 24,90  33,90| | Nuits Saint Georges 2000 89,00
(Cuvée Oratoire) Pommard 2000 89,00
Domaine St Victorin (socl) 20,90 26,90 | Chambolle Musigny 1998 92,00
Latricieres Chambertin 1997 199,00
PAYS DU VAR Clos de Vougeot 2000 199,00
Domaine de Ste Béatrice 12,90 20,90
(cuvée des Princes) BOURGOGNE GRAND CRU (Pinot Noir, Maison Régnard)
Romanée Saint Vivant 2004 380,00
BANDOL
Domaine du Pey Neuf 18,50 32,90
COTE DU RHONE
BORDEAUX (Cabernet Sauvignon,Cabernet Franc, Merlot) Gigondas 36,00
Cotes de Bourg 29,00| | Chateau Neuf du Pape 48,00
Saint Emilion Chateau Rose Pourret 46,00( | Cote rotie 83,00
Saint Emilion Couvent des Jacobins 2005 98,00
Saint Estephe Chateau Commanderie 52,00
Pommerol Chateau Closerie Mazeyres 55,00/ | BEAUJOLAIS
Pauillac Chateau Colombier Monpelou 58,00| | Beaujolais Village (37,5¢115,50 24,50
Pauillac Réserve de la Comtesse 2éme crujaoos 142,00| | Brouilly 32,00
Margaux Sirene de Giscours 2004 72,00
Saint Julien Chateau Lalande Borie 2006 72,00
LOIRE
BORDEAUX GRANDS CRUS Bourgueil 26,00
Margaux Pavillon Rouge 2005 285,00 | Sancerre "Comte Lafond" 49,00
Ducru Beaucaillou 2004 290,00
(St Julien 2éme grand cru classé)
VINS AU VERRE (17 cl)
PAYS DU VAR: Domaine de Ste Béatrice......5,10
BORDEAUX : BOURGOGNE :
Cotes de Bourg..................7,30 Cotes de Beaune..................8,30
Pommerol ......cccoeeeerenene 13,60 Pommard ....cccoeeeeveveeenn 19,90

prix en euros



CARTE DES VINS

BLANCS

COTES DE PROVENCE

Domaine de Ott
(Clos Mireille)

Chateau Rasque

Chateau Minuty (50cl)
(Cuvée Prestige)
Domaine St Victorin (50cl)

PAYS DU VAR

Domaine de Ste Béatrice
(cuvée des Princes)

BANDOL
Domaine du Pey Neuf

CASSIS Bodin

BOURGOGNE

Macon
Chardonnay

Chablis

37,5cl
33,00

20,90
24,90

20,90

12,90

18,50

20,90

Chablis ler cru Domaine des Héritieres

Chablis Louis Latour
Chablis Grand Régnard
Pouilly Fuissé 2001

Chateau Meursaut AOC 2000
Chassagne Montrachet 2000
Puligny Montrachet 2000
Corton Charlemagne 2001

BOURGOGNE GRAND CRU
Bienvenue Batard Montrachet 2004

BORDEAUX
Sauternes
Monbazillac

LOIRE
Muscadet sur Lie

Sancerre

Sancerre Lafond "La Doucette"
Pouilly Fumé

Pouilly Fumé "La Doucette"

Baronle £

ALSACE
Gewurztraminer

37,5cl
13,50
19,90
25,00

28,00

37,5cl
15,50

75cl
58,00

36,80
33,90

26,90

20,90

32,90

36,90

75cl
29,00
32,00
36,00
49,00
62,00
61,00
54,00
99,00
99,00
99,00
215,00

420,00

75cl
61,00
33,00

75cl
23,90
36,00
48,00
38,50
54,00
84,00

75cl
26,90

ROSES
COTES DE PROVENCE 37,5¢ 75 cl
Domaine de Ott 33,00 58,00
(Chateau se Selles)
Chateau Rasque 20,90 36,80
Chateau Minuty (50cl) 24,90 33,90
(Cuvée Prestige)
Domaine St Victorin (s0ch 20,90 26,90
PAYS DU VAR
Domaine de Ste Béatrice 12,90 20,90
(cuvée des Princes)
BANDOL
Domaine du Pey Neuf 18,50 32,90
CHAMPAGNES

37,5cl 75 cl
Champagne Brut Maison 32,00 58,00
Roederer Brut 88,00
Champagne Rosé 89,00
Roederer Brut Rosé 129,00
Taitinger 39,00
Cristal Roederer 350,00
Don Pérignon 350,00

VINS AU VERRE

BLANCS 17cl
Pays du Var : Domaine ste Béatrice 5,10
Sancerre 8,90
Chablis 1er Cru Domaine des Héritiéres 11,90
Monbazillac 7,90
Sauternes 13,50
ROSES 17cl
Coteau Varois Domaine ste Béatrice 5,10
Cotes de Provence : Chateau Rasque 9,20
COUPES DE CHAMPAGNE 11cl
Brut Maison 10,20
Roederer 13,90

prix en euros




les vins (premiers prix)

€

37,5cl 75cl
Pays du Var : Domaine Ste Béatrice 12,90 20,90
Alsace : Gewurztraminer (Blanc) 1550 26,90
Loire : Muscadet (Blanc) 13,50 23,90
Beaujolais Village (Rouge) 15,50| 24,50
Bourgueil : 26,00

Moyens de paiement acceptés

Visa, Eurocard, Mastercard, Américan Express
Tickets restaurant, cheques vacances,

Especes




Plateaux de Fruits de Mer

L'écailler : 7 huitres fines de claire n°a, 5 crevettes roses , 6 moules d'espagne,
3 amandes, 6 bulots

L'alizé : 1/2 tourteau, 8 huitres fines de claire n°4, 4 crevettes roses ,
crevettes grises , 6 moules d'espagne , 3 amandes, 6 bulots.

Le dégustation: 1/2tourteau, 9 huitres fines de claire (n°2,spéciales,n°a)
2 langoustines, 5 crevettes roses , crevettes grises , 6 moules d'espagne,
3 amandes, 6 bulots.

Le crustacé: 1/2 homard, 1/2 tourteau, 4 langoustines, 8 crevettes roses,
crevettes grises , bulots.

Le royal : 1/2 homard, 1/2 tourteau, 9 huitres fines de claire (n°2,spéciales,n°4)
2 langoustines, 4 crevettes roses, crevettes grises, 6 moules d'espagne
3 amandes, 6 bulots, 2 oursins (en saison).

Le freddy (2 pers): 1 homard, 1 tourteau, 4 langoustines , 12 crevettes roses,

crevettes grises , 18 huitres fines de claires (n°2,spéciales,n°4), 6 amandes,
12 moules d'Espagne ,12 bulots, 4 oursins (en saison);

Le Panaché de la Mer(2 pers) : 1 tourteau, 4 langoustines , 12 crevettes roses

crevettes grises , 18 huitres fines de claires (n°2,spéciales,n°4) , 6 amandes,
12 moules d'Espagne, 6 amandes, 12 bulots, 4 oursins (en saison).

Coquillages

= 0 O O

12 MOUIES ' ESPABNE...(CPUES)..cuneereeeeerrnre s ssse s sssesssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssene
12 BUIOTS QUX @rOMAtEs......eeertretressses s ssssessseesssesssssesssssssssssnesssssesssssssssnsses
12 AMQANAES........oooeeeteeeees st s sss s sssss s ssb s sas s s ems e s RR et s Rn e
12 PAlOUIAES.....oeerrtse s ssssssssssssse s sss s sssesssss s ssb s ssb s ssb st s ssb s ssb s ssssssssensns

Huitres Fines de claire Marennes d'Oléron n°4 (petites)..........coowveueevernennnns
Huitres Fines de claire Marennes d'Oléron n°2 (spéciales)...........ccooooureurrrunee.
Huitres Fines de claire Marennes d'Oléron n°2 (grosses)...........uueeenne.

72 O -1 « 1T
Bouquet de Crevettes (12 PIECES)... s sssss s ssssssss s sssssssssmmssssssanens
Crevettes grises (100 SramME@S)..... . ...ceeeussumssnsnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes
LANGOUSTINES ...ttt sss s saasss s ssssss ssss s sassss s sss s sas s sssses st ssnsees
1/2 HOMQAI.........ooeee ettt sss s sss s s sss s sssssssss s s sss s sss ses s s ses s s ses s sessssssssans
1/2 LANGOUSTE ...ttt ssass s sses s ses s s sassts s e s ssssssses s sssss s sasenssns s sssssssns et sn

19,90

26,70

39,70

50,00

49,00

109,00

79,90

10,90
14,90
12,90
2,50
8,80
6,50
8,80

14,00



Entrées Froides

€
Salade Nigoise : salade, tomates, concombre, ceuf, oignons, poivrons, céleri, thon, anchois, basilic................... 12,90
Salade de Chévre Chaud :salade, tomates, chévre sur pain grillé..........ceeeeneeerneresscssecsnnee 12,90
Pain freddy : pain grillé ailé, tomate, jambon de parme..........ccovevenniiiiininnninin s 16,50
Salade de Crudités : salade verte, tomates, CrUItES......o..wwereeeeeereesseeseeseeseeesesssessssssessssseseessees 10,90
Salade de Fruits de Mer tiede: gambas, langoustines, palourdes, amandes, moules,
calamars sautés, basilic, ail......(fruits de Mer frais).......cccceceverreninernrnsninccsnnesese s e s ssssnesssens 16,50
Crevettes et Crabe sauce COCKRail..........o s smaessss e sssanns 16,50
TomMates MOZzZarella au Basilic..........o.oeeeeneessssensesssss s sssesssssnssss s ssssesssssssssssssssssssssssses 12,90
IVIEION NQRUIE........ee ettt seres e ssb s s s sss s sss s anss st s sss s s ea s sep s ssb s s sn 12,90
Assiette de Jambon de Parme........ i sssss s sssssssssssssss s sssssssses 15,90
Melon et son Jambon de Parme........ieeess s sssesesssssssss s ssssssssssssssssmsssenes 16,50
Foie Gras de Canard (bloc)et sa Confiture de FIGUES..........wueeresseessssssssssssesssssssnssssssssnns 20,90

Entrées Chaudes

€
IMIOUIES IMTAFINIETES ........ooeoeeer s as s s s s s sas s sss s sss s sasssssns s sessssssssens 12,90
Moules Provengales Gratinées au beurre d'ail...........cccenceccesnseee s 12,90
HUTEF@S Gratin@es......oooveeeeee et sss s st s s senssssss s ssssses s sesanes
Crevettes a I'Ail sauce piquante
Soupe de Poissons de roche Maison et sa garniture(rouille,croutons,fromage)...... 13,90
Soupe de légumes taillés (Pistou NIGOIS)......cowuveuimmnrevvssssnne s ssssssssssssssssssanes 12,90
SOUPE Gratine @ I'OHZNON...... et sssss s sssssssssssssssssssssssssssessss 12,90
12 Escargots au beurre d'ail............ s sssss s sss s s ass s srsanes 14,90
Fargis NIGOIS : PEtits fargis..........cowwrmermerrseessssssssessssssmssssssssmsssssssssssssssssessssssnsssssssessssssesssssnsssees 14,90
Friture de Calamars........eeeeeecees st sss s s ssasessss s sss s s et sssassssssnsssessssenns 15,90
Cuisses de Grenouilles a 1a provengale........... s s sssssssnes 16,90

Pates

€
Spaghetti @ 12 BOIOGNAISE. ... creceive st ssssss s st ssssssssssssssssssssssssssssssnnas 13,90
Spaghetti TOMate BaSiliC...........oiees e sessss s ssssss st snssssssssssssssssssssssssssens 13,90
Spaghetti aux Fruits de Mer : gambas, langoustines, palourdes, amandes,moules
calamars, ail, basilic (fruits de MEer frais)......cccccevererieininsnrnrne s e e seeseeseeseesnssassasssessessesssessassassasnnns 19,90
Spaghetti aux Palourdes frailChes......... s essssissanns 19,90

LaSABNES MAISON....... et issssssss et ssssssssssssssssssssssssssssss s s ssssssssssssesssssessssssssssssssssssssssssas 13,90



spécialite : Nos Bouillabaisses

Composition : Soupe de poissons de roche maison safranée, accompagnée du poisson de votre choix.
Garniture : pommes de terre finement coupées, croutons,rouille,fromage.

€
Bouillabaisse ..... SAINT PIEITE ... s smsssssmasenns 32,00
Bouillabaisse ..... LOR .ottt sttt p et s s r s nnrees 32,00
Bouillabaisse ..... Crustacés et Fruits de Mer : scampis, langoustines,
moules,palourdes,calamars,amandes............ccceueennen.. 34,00
Bouillabaisse ..... 5 Poissons : Dorade (sébaste), Lotte, St Pierre, Loup, rouget...... 39,00
Bouillabaisse ..... Freddy : Dorade (s¢baste), Lotte, St Pierre, Crustacés et
FrUits d@ IVIEN ...ttt sessessseses s ssnssessesenns 49,00
Bouillabaisse ..... Homard : Bouillabaisse Freddy + 1/2 Homard ..........cccoceeuuunnnee. 69,00
Bouillabaisse ..... Royale : Rascasse, Lotte, St Pierre, Grondin, Vive...................... 65,00
(pour 2 pers, prix par personne,sur commande,24h a I'avance)
SUPPIEMENt L1/2 HOMAN...........ooooooooeee oo 22,00
Poissons ¢
SAUMON Gl SaUCE DEAINAISE.......ueeeeeeeeenes e iesse e ssssss s sssssssssssssssssss st ssssssssssssesssssesenes 18,50
FRIO MUSTO oottt sttt ss s bt seb s s st s s ss b se b se b s se s s b nnee 24,90
Coquilles st Jacques a 1a Provengale............. i sssssessssssssssssenes 24,90
RAI@ VAP QU aU DEUITE DIANC.......vvueeesereesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssss s 18,50
Saint Pierre en filet grillé au DEUITE BIANC. ... e ceereeresesieeessessee s sesssesss s ssessssssssasssssssssssssssseses 23,90
LOUP BFll@ SQUVAGE.......eeeeteeesteeses s ssssesss s s sssssssssesesssssannnnes 8,00€ les 100 grs
Dorade Royale grillée aux senteurs de Provence (environ 5008r)........cccvreeeerenressassasessessessnes 24,90
TUPDOT GrillE (2 PEIS).cooeeceeeee ettt ses s sssssssssssassssssssssssssssssasssssssssssssssssssasssssssssens 70,00
Scampis griIIés (origine Sénégal ou MadagasCar)........cccvvverrersersrsnrescnrsesensseesssnssnseseessssassnssasnsanes 25,50
Scampis a la provencale (origine Sénégal 0u Madagascar)............owweueeeessenssssnesenssannnsesns 25,90
Fricassée de la Mer fagon Freddy : fruits de mer et poissons sautés.............couevveuenernnee. 27,90
Sole grillée OU MEUNIIE (ENVIFON 500 BIS).u.courrrunrensrssessnssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssassssens 29,70
Brochettes de Poisson :Gambas, Noix de St JACQUES, LOTEE.........cceeeureseeeenessseesenesssssssesans 25,70
Royal Mix Grill Crustacés : 1/2 homard, 4 Gambas, 4 Langoustines...............oueveesuseesessennnnen 49,00
Royal Mix Grill Poissons et Crustacés :
1/2 Homard, Gambas, Langoustines, filets de: Loup, St Pierre,Saumon et Lotte.........ccceceerurrceereecunnns 49,00
1/2 HOMAI BFill@.........oee sttt sss s sss s sss s sss s ses s srs s 25,50
Homard entier Grill........ ettt srs s ss s sss s ses s sesses 49,00
Viandes ‘
Tartare d@ BOBUT ...ttt srse s sss s ssssasssssas s s sas s ssssanssssens 20,50
Daube de BoaUf @ 12 NIGOISE ... sersss s ssssss s sesssssssssssssesessssssssssenes 18,50
POUIEE FEIMUEE FOR ......ooooee et ssses et sss s ssn s sss s sss s s senens 18,50
ENtrecote de DoauUS.......grillEe... et ssssss s s sssssssmsssssssssssss s ssssssssssmsssens 22,90
Entrecote de boeuf....... sauce béarnaise oU SAUCE AU POIVIE......cccceceeerrrerreeeeersnssseeseecnneeseesnsesnnas 23,90
Filet de Boeuf................... BHllG e evereereeiaeeesesseesssesesssssssesssss s et s sas s Rb s R E s RR s e sR b 24,90
Filet de Beeuf................... sauce béarnaise OU SAUCE AU POIVIE......c.ceeceeeeecseesesscssssesssssssssssssssens 25,90

Magret de Canard........ SAUCE AU POIVIC OU NATUNE.....ccveueerreserre sttt s ssssns s sns st sns s snssnennes 23,90



Spécialité : Nos Paéllas

Composition de base : Riz Espagnol, gambas, langoustine, moules, encornets,
palourdes, amandes, chorizo, petits pois, poivrons, safran,spigol,ail,tomate.

le Poisson, la Viande ou la Volaille sont ajoutés
selon le type de Paélla

Paélla ..... Mariniére (poisson et fruits de MEr)........ s sssesssssesssssessssnenes
Paélla ..... Poulet et fruits d@ MEr......ee et ssr s srrens
Paélla ..... Lapin et fruits de M.t eeeess s s ssse s s sssesssssanens
Paélla ..... Freddy (poulet, lapin, poisson, fruits de mer)..........ccmeeeeermmmrrcsssnesssrnnen
Paélla ..... Royale Homard (paélla au choix +1/2 homard + lotte).........ccoevvrereerrrennnn.
Paélla ..... Royale Langouste (paélla au choix +1/2 langouste+lotte)..............ccou....
PAElla ..... VEGETAIIENNE. ...t ses s sases s ssas s sss s s sssasssss s sssssnssssn

pour assurer une meilleure qualité, nos Paéllas sont cuites
a la commande : comptez 20 minutes

Spécialité : Nos Aiolis Provengaux

composition de base : Pommes de terre, carottes, haricots verts, poireaux, brocolis
patates douces,artichauts,navets,céleri, courgette, fenouil, moules, ceuf dur.

Le Poisson est ajouté selon le type d'Aioli demandé
Tout est cuit a la vapeur et accompagné de 2 sauces a I'ail maison

Aioli ..... Morue salée (contre filet de MOFUE)........ceeceeeeeveeeeesseeceeseesssssesssssesssssassssssenes
Aioli ..... 3 Poissons (saumon, filet de loup, morue salée)..............vererneeesresrnennens
Aioli ..... Crustacés (4 scampis,2 langoustines ,filet de saumon ou loup ou morue) ........

Aioli ..... Royal (1/2 Homard ou 1/2 Langouste + Lotte et MOTUE)..........ceveueereunnssnsssnnssssmnssssnnnees

Aioli ..... Freddy (2 scampis, 2 langoustines, coquilles st Jacques, moules, calamars,
palourdes, amandes, 1 filet de poisson au choix : saumon ou loup ou morue)



APERITIFS BOISSONS FROIDES
PastiS...3cl i iiuieiecseiiececeeiee e cstiesseeseenees 5,90 Eau minérale 1/2litre......cuevveeceenn.... 4,20
Tomate,Perroquet,Mauresqu... 3dl..... 6,10 Eau minérale le litre.......coccceevueeennn.ne, 5,90
Kir vin blanc...11cl....cccceeeevvieieicesieieeee. 5,90 Perrier [itre.. ., 6,50
AMEriCan0...5ch..cccccveeereeirveeieeeseveessesnens 8,50 Perrier..33ch e e e 3,90
Martini...... 5Cluriiiiirrreeeerirereeesssseseeessseeenss. 6,50 Sodas, jus de fruit...33cl.cceeeceecriennenne, 3,90
Porto, Suze, Campari...... 5Ceeeernrereeenns 6,50 Diabol0...33cl uuii i 4,10
Bitter San Pellegrino... 5cl.......cueuuene... 6,50 Y1 ] o FE R 3,00
Wisky, Vodka, Gin... 5cl.....ccccceeveeeeeveenes 6,50 Café glacl.....eve e 5,10
Téquila, Malibu, Rhum,... 5cl............... 6,50 Thé GIace.......vvveieie e 5,10
Cocktail avec alcool.........ccveeveeeenene. 9,90 Verre de Lait Froid...33cl..cccveeerveennennee. 3,60
Kir Champagne...11cl..coccvevierereveevennenns 10,40
Coupe de Champagne ..11cl....ccueun..e. 10,20

BOISSONS CHAUDES
(O | 1< TR 2,50
VINS AU VERRE (17cL) Décaféiné.......ccccvevevveiiieiieceiee e 2,70
Vin maison (blanc,rosé,rouge)............ 510 | [Café noisette.....ccvvivvceiiniiiiiicice 2,70
Chateau Rasque Rosé............ccceeeeeeeee.. 9,20 | [Double café......ooveveveiiiiieieceies 4,50
Sancerre BlancC.......oueceeeveveiieeceveceeeenn, 8,90 Café au lait...cceecveeeeceeee e, 4,00
Chablis 1er Cru......ccceeveeceee e 11,90 CapUCCINO....eecciieeie e ceveceesrveceeene. 4,40
Y- [V (=] o (TR 13,50 Chocolat Chaud.......cccceevveveeeeeeieenene 4,40
Monbazillac.......cooveeveiieiicee, 7,90 Thé nature, infusion.........cocceeeevveeennen. 4,10
Cotes de bourg.......ccoceeveveveeeeecevveenen, 7,30 | |Thé SUPErieur.....cccciecveeve e eveieeeae 4,50
Cote de Beaune........ccccceevecvccvcveeceeneee.. 8,30 | [Thé ala Menthe......ocvcvcvcncncicicns 4,50
POMMErol.....ccoeeeeeieeicie e 13,10 Café arrangé(avec alcool)................... 5,50
POMmMmard.....ccooveeeviecieeeeee e 19,90 Irish ou French Coffee.........coueuun.ne. 12,00
BIERES JUS DE FRUITS FRAIS
Demi Pression 25cl.......ccoceevvveveeereenen. 4,30
Pression 50 Clu...ccoovvvvivveveeiiiieiceceneenn, 8,20 Orange,Citron,Ananas, Pomme, etc.. 8,00
Pression 100 Cl.....cccccveeveeceeeceeeeeernenn, 16,40 Cocktail de fruits......cceeeeeveeecceinnnenn, 10,00
Picon..25Ch ..o, 4,70 + AlcoOl....iiiciriiiieece, 13,00
Panaché..25cCl....cccoevveeeeeeieeeeeereee, 4,40
Monaco...25Cl.....ccoeivereeeeeeeee e, 4,80
DIGESTIFS (5c)
Limoncello,Grappa, Amaretto............ 8,50  Cognac vsop,Calvados vsop............... 11,50
Cognac,Calvados, Armagnac............... 8,50 Armagnac VSOP..c.eeevueeeeeeveveeerenrennennenens 11,50
Marc de Provence, Baileys.................. 30 I 01 -{ o - [olb o JNu SR 14,50
Grand Marnier, Cointreau,Get 27...... 8,50 Armagnac XO....ccoveeeeveeeeeeereeesrveeeneneean 14,50
Marie Brizard, Sambucca.................... 8,50 Calvados XO ....eeevveeeeceeiceece e 14,50

prix en euros




ALCOOLS SUPERIEURS 5cl

WHISKYS
JACK DANIEL'S 10,00 ABERLOUR 10 ANS 12,00
JACK DANIEL'S BAREL 19,00 ABERLOUR 15 ANS 20,00
CHIVAS 10,00 ABERLOUR A BUNADH 24,00
CHIVAS 18 ANS 28,00 CARDHU 12 ANS 15,00
CHIVAS ROYAL 21 ANS 48,00 GLENGRANT 1840 10,00
GLENNFIDDICH 12 ANS 10,00 SUPERSTITION 1810 13,00
GLENNFIDDICH 15 ANS 13,00 LAPHROAIG 10 ANS 14,00
GLENNFIDDICH 18 ANS 18,00 GLENLIVET 18 ANS 17,00
GLENNFIDDICH 21 ANS 39,00 DALWHINNIE 1991 28,00
KNOCKANDO 12 ANS 13,00 TALISKER 1993 26,00
KNOCKANDO 18 ANS 21,00 LAGAVULIN 16 ANS 24,00
J,WALKER BLACK LABEL 10,00 LAGAVULIN 1993 29,00
J,WALKER BLUE LABEL 59,00 CROWN ROYAL 11,00
GLENMORANGIE 10 ANS 16,00 DIMPLE 15 ANS 14,00
DALMORE 15 ANS 16,00 BOWMORE 1779 11,00
COGNACS
HENNESSY VS 11,00 COUVOISIER VS 11,00
HENNESSY VSOP 13,50 COURVOISIER VSOP 13,00
HENNESSY XO 46,00 CAMUS VSOP 13,00
MEUKOW XO 32,00 CAMUS ILE DE RE 13,00
FOUCAUD XO 17,00 REMY MARTIN VSOP 13,00
DONIS XO 17,00 MARTEL VSOP 13,00
MERY XO 18,00 OTARD VSOP 14,00
DELAMAIN XO 19,50
RHUMS
CRUZAN BLANC 12,00 SANTA TERESA 13,00
BARCELO 10,00 MATUSALEM 15 ANS 14,00
HAVANA CLUB 7 ANS 14,00 RIVIER DU MAT 15,00
BALLY 3 ANS 13,00 MILLONARIO 15 ANS 17,00
CLEMENT BLANC 13,00 ADMIRAL RODNEY XO 19,00
VODKAS
PYCCKN PLATINIUM 11,00 ABSOLUT VANILIA 10,00
PYCCKN IMPERIAL 14,00 ABSOLUT CRANBERRIES 11,00
PYCCKN C RUSSIE 11,00 ABSOLUT LEVEL 12,00
MOSKOVSKAYA CR 12,00 ABSOLUT SUEDE 10,00
ZUBROWKA POLOGNE 10,00 RUSSIAN PLATIN 10,00
ARMAGNACS
LAUBADE BA 6 ANS 13,00 GOUDOULIN 1973 15,00
LAUBADE BA 12 ANS 15,00 DELAITRE 10 ANS 13,00
SAMALENS VSOP 13,00
CALVADOS
BREUIL 8 ANS 10,00 DELAITRE 10 ANS 14,00
BREUIL 15 ANS 13,00 BOULARD 13,00
PERE MAGLOIRE XO 25,00
PORTOS EAUX DE VIE
TAYLOR 13,00 VIEILLE PRUNE 13,50
ADRIANO 11,00 POIRE MORAND 25,00
FONSECA 10 ANS 13,00

prix en euros




SUGGESTIONS

Salade Provencale - 13€
(Poivrons marinés, Aubergines cuites)
%k 3k 3k sk ok %k %k k

Salade Nordique - 15€

(Saumon fumé, Saumon mariné)
%k 3k 3k 3k 5k %k sk k

Salade Avocat Crevette sauce Cocktail - 15€
5k k sk %k %k sk sk k

Trio de Poissons marinés - 13€

(Lotte, Saumon, Thon)
%k 3k 3k sk sk 5k 5k k

Sardines grillées - 15€
%k 3k 3k 3k 5k k 3k k
Duo de poissons grillés - 15€

(Loup, st Pierre)
%k 3k 3k 3k %k 3k k 3k

Filet de Loup meuniere - 15€
%k 3k 3k 3k 5k k 3k k

Calamars a I'Américaine - 15€
5k sk 5k sk 5k sk 5k k

Escalope de volaille milanaise - 14€
% 3k %k 3k 5k k 3k k

Pavé de Beeuf grillé - 15€

%k %k %k %k 3k %k %k Xk

Gigot d'Agneau grillé - 15€



